Duftbrau - Berggasthof - Hotel - 800 m . d. M. - urkundlich erstmals 1543 erwahnt

Weiteres Informationsmaterial erhalten Sie an unserer Rezeption

Speis- und Getrinkekart’n — lasst’s es Eich schmecken!

Suppen / Vorspeise Rind

Kartoffelcremesuppe Vom familieneigenen Bauernhof der Wirtin
mit gerdsteten Schwarzbrot-Croutons 790 Irmi, biozertifiziert — nachhaltig, do woas
ma wo’s her is! Gerichte finden Sie immer
wieder auf unserer Tageskarte.

Burger

e ¥ o K] A A Bunt gemischter Salat der Saison Patty aus bestem, regionalen Bio-Rindfleisch
ﬁ*“h \ 3 e C st A - mit frischen Kriutern und in der Sesamsemmel mit Duftbrau-Spezial-
e ¥ l. Ta —'——"' : ; 4 .' ' g haus h i 790 B iert
e — . A A "y gemachtem Dressing . sole, garnier

Rosenheim

Autobahndreisck T i gl | ~Gemischte Vorspeise* .
inntal Classic

\ oot Austatrt Salzburg | X : verschiedene, regionale und haus- 1290 mit Pommes 16.90

Tankstello Achenmile gemachte Spezialitaten mit Brotkorb
” n d Sﬂ Rohrdorf

3 Besuchen ie uns auch im nternet 3 fir zwei Personen 9.90 | Cheeseburger -
finden Sie /\. www.duftbraetCde RS TR W”d Uber unser ganzjahriges Speisenangebot hinaus

mit Pommes 7. I_ t r h
Steinkirchen Achenmuhle | ! US au mB r?
T i
7 unsl O ouom L “219 @ Grainbach Duftbrau G ; bieten wir lhnen tagesaktuell besondere Gerichte
. Roﬂholzen .{2’2'?"3"“" Familie Wallner e S . der Saison an. Werfen Sie doch einfach einmal

A Duft 1 Direkt vor der Haustiire des Duftbriu, kommt ;! einen Blick auf unsere Tageskarte!
. - - e TR N fast ausschliefilich aus heimischer Jagd vom
/ > 83122 Samerberg & N > ol - Samerberg und Umgebung. Empfehlungen je
L /"Nuﬂdoffam Inn = i ) . ; = 3 nach Saison auf unserer Tageskarte.
ﬁ\;;mm \ Tischreservierung unter Tel. 08032/8226
7 z Tankstelle " i SR o

Innsbruck

Pfannkuchensuppe
mit bunten Gemiisestreifen 7 9 0

Verschiedene bayerische Aufstriche
mit hausgebackenem Bauernbrot 3.90

Konzeption

Miinchen

Holzmann

Wendelstein

L 1 Backhendlbriister]l”
= 4 M_n o il el B A i i T I DR A S = : ] ¢ = S h k | Sh o htem Kartoffelsalat,
R AR T TR P U el T o Al oLlMmankerl vom oGWeln it bt Kol s

Ofenfrischer Schweinsbraten Bunter Salat der Saison
vom Wammerl zubereitet nach Art mit marinierter Hendlbrust vom Grill / 69 0

Wir danken unseren langjahrigen Geschéftspartnern fiir ihre Unterstiitzung: Ces Hanoes mit sescis K Skl g Fisoh

Semmelknodl + 2. Beilage nach Wahl
DER DORF B AG I{ER BﬁChner Barella £ N ; Semmelknédl, Speck-Krautsalat und Sof3, ﬁ&fz}é tﬁgfr,éf‘jvsggessgzde ?e\giiéri(acirelsl:el"(il;l(:e}ile:t, auf

Sichert Unterneh it1922 . ¥ i im urigen Reindl serviert Ao
fehert nternemen se! - & unsere Forellen kommen ausschlieBlich aus

I Sshemivanat SR Gria Gott beim Duftbréu!

fiir zwei Personen 29.00

4 | Auf Vorbestellung auch fiir mehrere Personen
L s ; N Elektro Hartmg = Y im Reindl méglich..ldeal fiir kleine Feiern!
I e bwapenltit s e o'RTE T GmbH & Co. KG ol k' ( Dazu empfehlen wir unsere Duftbridu Schwarze.
W A g r " :

%; Y ,Briu-Reindl“
ERU el’tl Werkstatten Unser Handwerk N2 unser Herz! .“ ! [ Schweinsbraten, Backhendl, Grillwiirstl,

Fahiied

Eine Einrichtung des Caritasverbandes fiir die Diozese Passau e.V.

MaybachstraRe 7 * 84503 Altdtting St
Tel.: +49 (0) 8671 / 98 45-0 * Fax: +49 (0) 8671 / 98 45-98 KOMMUNIKATIONSSYSTEME

info@rupertiwerkstaetten.de * www.rupertiwerkstaetten.de

Béickerei - Konditorei - Café

Forellenfilet gebraten g GriaB Gott beim Duftbrau! Wir sind lhre Gastgeber
mit buntem Marktgemiise, Krauter- i Irmi und Markus mit Matthaus, Lorenz und Ludwig.
kartoffeln und leichter Weilweinsof3e 19.90 i Ganzjéhrig nehmen wir gerne Anfragen fir groRere
= R _ Veranstaltungen wie Feiern, Tagungen und Seminare
e v | 81964 Kb | e 02554 71 _ k3 ,Saustallschnitz]l“ (paniert 300 g) Gebackenes Forellenfilet i entgegen. Auch die dazu gewiinschte Ubernachtung

Schnitzl Wiener Art in Butterschmalz mit hausgemachtem Kartoffelsalat, ; mit Friihstiick bieten wir zusétzlich an.
Remoulade und Zitrone /9 90 i

_ - sy : gebacken mit Zitrone und : - inkehr i irtsh
=Y | hausgebackenem Bauernbrot 16.90 . Einkehr im Wirtshaus

Forellenzuchl Plnung i Tubtd Geriuchertes Forellenfilet ] ) ) )

G. Schmidmayer TOURISMUS %"M . Das Brot als Beilage kénnen Sie auch mit buntem Salat, Sahnemeerrettich Unser Wirtshaus ist von Mittwoch bis Sonntag

S i tauschen gegen: und hausgebackenem Bauernbrot 19.90 geoffnet. Weitere Infos zu den genauen

byssigpctnbblrpnak ' FXPERTEN schiifer&partner , , + 690 Offnungszeiten und Betriebsurlaub finden

mit bunt gemischtem Salat Sie tagesaktuell unter www.duftbraeu.de.

B +59 | \ggetarische Gerichte

mit hausgemachtem Kartoffelsalat + 550 Gemiisenfanndl®
B— Ihr regionaler Partner . »emuseprann
o SAWESA, SCHARR ' ﬂ TIFA fiir Mietberufsbekleidung: e sUrboarisches Schnitzl® Buntes Grillgemiise mit Kriauterkartoffeln

SO bringt Energie ins Leben Gastro-Service Spezialitit des Hauses, mit scharfem Senf, und pikantem Dip der Saison
Zwiebeln und Kise iiberbacken, dazu im urigen Pfanndl serviert 1690

A. Schmid Gastro-Service GmbH & Co. KG (
ad satrgr e Kotzinger StraBe 25, 83278 Traunstein D stangelmayer L E CHNER marinierter Tomaten-Gurkensalat 16.90
e e OB 8674 Tel. 08 61/90 99.86-0, Fax 0861/90 99.86-29 Garten- und Landschaftsbau Tomatenbrot
: Mietwascheservice mit Herz und Verstand

g i ,Duftbriu-Toast® marinierte Tomatenscheiben
Schweinelende vom Grill, auf Toast mit auf hausgebackenem Bauernbrot
Kise tiberbacken, an Schwammerl- mit Zwiebeln und Spiegelei 12.90
rahm mit kleiner Salatbeilage 16.90

Emeim @ 14 ! Schwammerl mit Knédl

TV, Multimedia, Telecom, Elektro, Solar V 4 / Gemischte Pilze in Rahm gediinstet mit
Rosenheimer Str. 6 - 83080 Oberaudorf o = ; Semmelkndédl und frischen Krautern | ég 0

Tel: 0 80 33 - 18 87 - 1 . )
wwmi tino-electric.de TRANSGOU RMET ' ' _ Es gibt alle Gerichte auch als Spinatknédl vom Grill

an bayerischer Kisesofle mit

kl B i ﬂ B rB P[] ft i [] " l kleiner Salatbeilage der Saison

und frischen Kriautern | 69 0

Anderungen vorbehalten

Heizungn S . Lagerhaus MR Weitere Gerichte finden
e F\ é::f::trl:n g R R Sie auf unserer Tageskarte! g narihuie (il

M fes bﬂ C h er i . Bi‘::;:z‘::;: F |Iﬂl£bﬂl‘.: h auf Schwammerlrahm an kleiner Salat-

Me|slerbetr|eb ¥ L ¥
Wiy ; P - beilage der Saison und frischen Krautern 16.90

GASTROSERVICE S
NAHER AM KUNDEN GEHT NICHT — . ; Oberschoffau1 + D-83122 Samerberg

T e —— A fo e Tel.08032/8581 Fax08032/7117 g . ) . ] . - I S
Tel, QBOZ5-TO03-0 Fasx BOZ5-TO03-50 " wwwstuff de 1 infoastuf - WANLEG-ALMTIACLDE Uber die enthaltenen Allergene informieren wir Sie gerne. alle Preise in Euro inkl. MwSt. ]hre /Tam(f(e 7/\/am’)er

AL TR el - T i i

TELEFOM S804 P083-0 - TELEFAX 08034708310

Familie Wallner - Duft 1 - 83122 Samerberg - Tel.: 08032/8226 - Fax: 08032/8366 - e-mail: info@duftbraeu.de - Internet: www.duftbraeu.de Familie Wallner - Duft 1 - 83122 Samerberg - Tel.: 08032/8226 - Fax: 08032/8366 - e-mail: info@duftbraeu.de - Internet: www.duftbraeu.de




Der Bierlehrpfad
beim Duftbréu

Was Sie schon immer iiber Bier und Braukunst
wissen wollten, erfahren Sie bei einer leichten
Wanderung durch den Bergwald am Samerberg

(reine Gehzeit ca. 45 Minuten). Auf 13 Tafeln
beantwortet unser Bierlehrpfad viele Fragen rund

ums Bier, wie zum Beispiel:

o Welche Rolle spielen die Brauzutaten, die das
Bayerische Reinheitsgebot vorschreibt?

e Wie kann der Braumeister Geschmack und
Qualitit des Bieres beeinflussen?

e Wie kommen die unterschiedlichen Biersorten
zustande?

o Ist Bier gesiinder als sein Ruf?

e Was haben Weillbier und Champagner gemeinsam?

Natiirlich ist nicht alles, was auf den Tafeln steht, ,Bier-

i , ernst” gemeint — die eine oder andere (Bier-)Anekdote sorgt
I F. ! mit Sicherheit fiir ein Schmunzeln beim Leser. Der Bier-
i S I l lehrpfad beginnt und endet beim Duftbriu, wo Sie Ihr

4ol
.I ‘ frisch erworbenes Bier-Wissen gleich bei einer frischen
Halben anwenden kénnen — zum Wohl! Mehr Informatio-

Ml
L 'ﬁ?}

I { (N T nen finden Sie unter www.duftbraeu.de.
i )

Originelle Souvenirs vom Duftbriu

Die Duftbrau-Bierspezialititen zum Mitnehmen im 6er-
Holztragl, das in den Ruperti Werkstitten von Men-
schen mit Behinderung handgefertigt wird? Oder eine
originelle Brotzeittasche als praktisches Souvenir? Kein
Problem: In den Schauschrinken im Eingangsbe-
reich des Duftbrdu gibt’s dies und das zum
Mitnehmen, von Textilien und regio-
nalen Naschereien bis hin zu Siiffi-
gem und Hochprozentigem.
Gerne stellen wir auch individu- 4
ell erstellte Firmenprasente fiir .
Sie zusammen. Und: Die
Souvenirs eignen
sich auch hervor- 1%
ragend als
Geschenk! Sie
konnen sich
nicht entschei-

den? Dann ist

ein Gutschein
die richtige
Wahl.
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Brotzeit

Bratensiilze vom Schweinsbraten
mariniert, mit Zwiebeln, Essiggurke,
Tomate und hausgebackenem Bauernbrot 10.50

,Kalter Braten“

vom Schweinsbraten mit Essiggurke,
Tomate, Kren und hausgebackenem
Bauernbrot 9.90
2 Paar Wiener ()

mit Senf und

hausgebackenem Bauernbrot 790
Speck und Kas

Bergkas am Stiick und Samerberger
Bauerngerauchert’s garniert 1190

,Briu-Bazi“

bayrische Késespezialitat

nach Hausrezept mit Zwiebel-
ringen garniert und einer Brezn

3.90

Bayrischer Wurstsalat (7)
mit hausgebackenem Bauernbrot

9.50

Schweizer Wurstsalat (7)
mit hausgebackenem Bauernbrot

10.40

Beilagen

Scheibe hausgebackenes Bauernbrot /.0

Brez’'n 1.90
Butter 0.30
Preiselbeeren .20
Kartoffelsalat 6.0
Semmelknédl .30
Portion Kartoffeln 490
Speck-Krautsalat D.20
Sauerkraut .30

6.90

Buntes Gemiise

Pommes 6.90
Portion Schlagsahne 0.30
Kindergerichts

Ofenfrischer Schweinsbraten

mit K6dl und Sof3 10.50
Schnitzl mit Pommes und Ketchup /0. D0
1 Paar Wiener Wiirstl mit Pommes /()
Knodl mit SoB 0.00
Pommes mit Ketchup 6.90
Spatzl mit Sof§ 6.00

Friihstiick
Landfriihstiicks-Buffet

Auf vorherige Reservierung konnen

Sie gerne an unserem reichhaltigen
Landfriihstiicks-Buffet teilnehmen,

inkl. Filterkaffee/Tee, von 8-10 Uhr

Preis pro Person 2000

Was SiiBes fiir danach

Apfelstrudl ofenwarm

mit Vanillesofle /. 9 0
Kisekuchen ,nach Art des Hauses”
mit Sahnedupferl cl 30

,Heifle Oma*“

4cl Samerberger Zwetschgenlikor heify
mit Sahne 6.90
sHeifler Opa“

3cl Samerberger Kirschlikor heif3

mit Sahne und einem Schuss Eierlikér 6.0

Portion Apfelkiacherl

in Zimt und Zucker

mit Vanilleeis (1) und Sahne 7.80
Kaiserschmarrn (Wartezeit!)
mit Puderzucker und Apfelmus 1190

Fragen Sie auch nach
unserer speziellen

Eiskarte

und unseren weiteren

hausgemachten Kuchen!

Kalfeeriisterei R{‘a‘fmmuur

Kaffeespezialititen
und warme Getréinke

Haferl Kaffee
serviert im ,Duftbriu-Haferl”

420
Ho0

Haferl Kaffee entkoffeiniert
Milchkaffee

heifle Milch und Espresso vermischt
im boarisch’n Milchhaferl 5 00
Haferl Kakao

mit Milch und Sahnehaube 400
Jagatee

hochprozentige boarische
Teespezialitit

6.00

Espresso

das Original, ein Schuf3 Espresso
serviert in der Espressotasse 2.00
Espresso Macchiato

ein Schuf} Espresso mit Milchschaum

3.50
Doppio

doppelter Espresso, serviert
in der Doppiotasse 400
Cappuccino

Espresso, heifle Milch mit Milch-
schaum serviert im ,Duftbriu-Haferl“ 4q 50
Latte Macchiato

heifle Milch, Espresso und Milch-
schaum, geschichtet im hohen Glas

9.00

Grof3e Tasse Tee
verschiedene Sorten

490

Familie Wallner - Duft 1 - 83122 Samerberg - Tel.: 08032/8226 - Fax: 08032/8366 - e-mail: info@duftbraeu.de - Internet: www.duftbraeu.de

Séfte und Limonaden

Africola (16) oder Bluna D 021  ©./0
Africola zuckerfrei (1.6) 0,2 1 3.0
Cola-Mix (16) 0,251  >./0
Cola-Mix (1.6) 051 q 50
Apfelschorle (naturtriib) 0,5 1 4950
Johannisbeerschorle © 051 50@
Orangensaftschorle 0,5 1 450
Hollerschorle aus
hausgemachtem Sirup 0,51 490
Hollerschorle 0,25 1 5.50
Séfte (pur) 0,25 1 400
Bitter Lemon 0,2 1 4950
Tonic Water 0,2 1 q 50

Vom Mayerhof

Kirschlikor 25%, 2cl

,Heifler Opa“
3cl Samerberger Kirschlikor heify
mit Sahne und einem Schuss Eierlikor 69 0

400

Vom ,, Achentaler”
Zwetschgenlikor 25%, 2cl

,Heifle Oma“
4cl Samerberger Zwetschgenlikor heify
mit Sahne

.00

Bréinde und Likdre vom Samerberg und aus der Region

Wasser

N

Adelfiolzener

Adelholzener Naturell 0,25 1 350
Adelholzener Naturell 0,75 1 / 0
Adelholzener Mineralwasser 0,25 1 390
Adelholzener Mineralwasser 0,751 /. 20
Tafelwasser (mit Zitrone) 0,25 1 2.00
Tafelwasser (mit Zitrone) 0,5 1 400

Tafelwasser (mit Zitrone) 1 1

6.0

Was B’sonders vom Stein Sepp

,0d1“ 35.4%, 2cl

Naturtriiber Kriuterlikor zur innerlich
Einreibung. ,Odl“ hilt den Bauchnabel
geschmeidig und verleiht dem Riicken
eine gesunde Gesichtsfarbe.

Vom ,Lantenhammer®

Williams Fruchtlikér 25%, 2cl

.30

en

.30

J

Neu: Edelbrande von Draxl

Feinste Samerberger Destillate

In einem wunderschon gelegenen Berghof
am Fufle des Dandlbergs destilliert der kleine
Familienbetrieb erlesene Obstbrande. Ein Grofiteil
der verarbeiteten Friichte und Niisse stammt von
der eigenen Steuobstwiese und den umliegenden
Viehweiden. Vor dem Brennen werden die
. grofitenteils Bio-zertifizierten Frichte aufwéndig
| von Hand sortiert, verarbeitet werden sie mit
abklingender Garung. Dank dieser Methode kann
auf jegliche Zusitze in der Maische verzichtet
werden, die typischen Fruchtaromen gelangen
unverfalscht ins Destillat. Zum Einstellen auf
Trinkstarke verwendet Dréaxl bestes Grander-
Quellwasser. Von insgesamt 17 bei der Bayerischen
Obstbrandpramierung eingereichten Draxl-
Bridnden wurden 16 mit Medaillen ausgezeichnet,
13 davon mit Gold!

Vogelbeerbrand aus Ebereschen
vom Samerberg, 42%, 2 cl

Haselnuss Gold vom Dandlberg
38%, 2 cl

Williams-Christ Birnenbrand
42%, 2 cl

,Obstler vom Steinobst
gebrannt aus Marille, Kirschen,

Reneklode, 42%, 2 cl

730

.30

.30

.30

-r!-"l-"“"_"_-““"'_

\_

ﬂ\ SBhﬂHDSVBkaS[Uﬂ[}Bﬂ bei der Brennerei auf Anfrage (Telefon 08032/8335)

)

7

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. - Zusatzstoffe:

Longdrinks

Cuba Libre mit Havana Rum
Gin Tonic mit Samer Gin
Whisky-Cola mit Jack Daniels

Wodka-Mix mit Absolut Wodka

Campari-Orange

10.30

1090

Sauguad und zinftig!

Fiir Gruppen gibt’s auf Vorbestellung weitere

Schmankerl vom Schwein, wie Hax’n mit rescher

Kruste, Spareribs, individuell zusammengestellte

Reindl oder Spanferkel. ,A ziinftige Musi”

kann organisiert werden!

nul E dem § | i ol
Bauemhol T
v Baverm @&

4y Bauerliche Tradition hautnah erleben, auf ,Du

L und Du” mit der Natur und den Tieren, und Tag

fur Tag die frische Landluft atmen? Das alles

r
:._ bietet ein Urlaub auf dem Bauernhof, der
¢
g‘, besonders bei Familien mit Kindern hoch im
. Kurs steht. Am Samerberg und in der nachsten
o
an

Umgebung ist diese naturnahe Urlaubs-Form auf

=g 2

mehreren Bauernhdfen moglich.

) .:\ql"-';:?:ﬁr

Wairmstens empfehlen konnen wir Ihnen

L]

zum Beispiel den Brandstetterhof,

Wil das Elternhaus der Wirtin Irmi in NuRdorf

(www.brandstetterhof.de). Sollte dort nichts

mehr frei sein, nennen wir lhnen gerne auch

noch andere Adressen fiir

lhren Urlaub auf dem L

Bauernhof!

Vermieter am Samerberg:
www.samerberg.de

1) mit Farbstoff 2) Konservierungsstoff 3) Antioxidationsmittel

4) Geschmacksverstarker 5) Phosphat 6) Koffein 7) Farbstoff, Antioxidationsmittel, Phosphat, Konservierungsmittel 8) Farbstoff,
Antioxidationsmittel, Koffein, Siiflungsmittel, enthalt eine Phenylalaninquelle 9) Nektar 10) Suflungsmittel



F 1 h rt B' von der Rosenheimer Traditionsbrauerei Fl6tzinger. Auch die Duftbrau Weifle
”S[} gﬂza I] B |Bre und die Duftbrau Schwarze werden von Flotzinger fiir uns gebraut und abgefiillt.

Helles vom Fass 0,51 4q 50

Das Kultbier mit milder Hopfennote und ausgepréigter
Malzaromatik. Hochwertigstes bayerisches Malz, Hopfen
aus der Hallertau und bester Aromahopfen vom Bodensee
sowie die behutsame Garung geben diesem Bier seinen
einzigartigen Geschmack. Alc. 5,2% Vol., Stammwiirze 12,1%

Kleines Helles 0,25 1 2. 50

Alkoholfreies Helles 0,5 1 450

Traditionell untergarig gebraut wie ein Helles und auf
geschmacksschonende Weise vom Alkohol getrennt. Die
Vitamine und Mineralien bleiben dabei voll erhalten. Unser
Alkoholfreies enthélt 60% weniger Kalorien und ist
besonders frisch im Geschmack. Ein Bier-Erlebnis fiir alle,
die auf Alkohol, nicht aber auf vollmundigen,
hopfenbetonten Genuss verzichten méchten.

Duftbriu Weifle 0,5 1, vom Fass, hefetriib 500

Traditioneller Biergenuss - das ist die Duftbrau Hefe-Weif3e.
Die kraftige, bernsteinfarbene Weif3bier-Spezialitat, gebraut
nach uraltem Rezept mit traditioneller Malzmischung, ist
ein ganz besonderes Schmankerl, das seinesgleichen sucht.
Alc. 5,5% Vol., Stammwiirze 12,5%

Hausschoppen 0,3 1 (Duftbrau Weif3e) 400
Biergliser 0,3 1und 0,51 Jz 700

Duftbriu Schwarze 0,5 1, Dunkles Bier 5.00

In der ,guten alten Zeit“ waren alle Biere dunkel. Und auch
heute ist dieses Bier alles andere als ,altmodisch® Der
malzaromatische und kraftige Geschmack dieser
Bierspezialitét liegt voll im Trend. Traditionell nur mit
dunklem Malz gebraut. Alc. 5,0% Vol., Stammwdiirze 12,6%

,Kleine Schwarze“ 0,3 1 400

BRAU ROSENHEIM

. Pils 0,331

Dank moderner Wasserenthartungsverfahren konnen feine
Pilsbiere heute auch im Voralpenland gebraut werden - in
friheren Zeiten war dies aufgrund der Wasserhérte nicht
moglich. Unser Pils mit feinstem Aromahopfen vom
Bodensee zeichnet sich durch eine ausgewogene Balance
zwischen feinherber Frische und milder Wiirze aus.

Alc. 5,1% Vol., Stammwiirze 11,7%

Leichte Weifle 0,5 1, alkoholarm 500

Voller Biergenuss mit rund 40 Prozent weniger Alkohol und
Kalorien. Die Leichte Weif3e ist die ideale Alternative:
Spritzig, schlank und mild 16scht sie den Durst, ohne zu
belasten. Alc. 2,9% Vol., Stammwiirze 7,9%

Alkoholfreies Weifibier 0,51 5.00

Unbeschwerter Genuss, leicht und erfrischend: Durch den
sanften Alkoholentzug bleibt der typische
Weiflbiergeschmack erhalten — ein ,richtiges Bier®, aber
ohne Alkohol. Der ideale Durstloscher, nicht nur fir
Sportler und Autofahrer. Reich an Mineralien und
Spurenelementen, isotonisch und kalorienreduziert!

Radlerhalbe 0,51

Zitronenlimonade (19 & helles Bier

Dunkles Radler 0,5 1

Zitronenlimonade (10) & Duftbriau Schwarze

Russenhalbe 0,51
Zitronenlimonade (10) & Duftbrau Weifle

Weinschorle 0,5 1
rot oder weif}, sauer oder sif

der Ruperti Werkstatt der Caritas in Altotting. Duftbrau Weile / Schwarze auch gemischt moglich.

’ b
Auch im Holztragerl zum Mitnehmen! Und dabei was Gutes tun! Die Tragerl werden hergestellt in E

Offene Weine rot 0,21

Hauswein

Zweigelt, Osterreich trocken

Spatburgunder
Pfalz, Deutschland, trocken, dienende Restsiifle, perfekte Harmonie

Merlot
Veneto, Italien, rubinrot, voller und ausgewogener Geschmack

Flaschenweine rot 0,751

Torro viola

vom Weingut Vinicola, Apulien, Italien
Die Rebsorte Negroamaro steht fiir kraftigen Geschmack,
Duft nach tief schwarzen reifen Kirschen

Flaschenwein Empfehlung

Wir bieten regelméflig besondere Flaschenweine von
unseren Winzern an. Bitte fragen Sie unseren Service
und schauen Sie auf unserer Tageskarte

Offene Weine rosé 0,21

Portugieser Weiflherbst
Wachenheim, Pfalz, Deutschland
bodenstéandig, feine Aromen mit Kraft und Kérper

"‘"".'.";.{ - i

Briicke iibern Wasserfall (bis 1957)

cr

Offene Weine weif3 0,21

Hauswein
Miiller Thurgau, Rheinhessen, fruchtig 5 50

Weisser Burgunder
Pfalz, Deutschland, trocken, rassig, duftiges Bukett, eleganter Kérper 6. 50

Griiner Veltliner QbA ,Heuriger®
Niedergsterreich, trocken, pfeffrig 650

Flaschenweine weif} 0,751
Lugana Colli Vaibo D.O.C.

Von Azienda Bulgarini aus Pozzolengo in der Lombardei,
fruchtig, blumige Aromen nach Birne, Pfirsich und Safran

Flaschenwein Empfehlung

Wir bieten regelméafig besondere Flaschenweine von
unseren Winzern an. Bitte fragen Sie unseren Service
und schauen Sie auf unserer Tageskarte

Prosecco, Hugo & Sprizz

Prosecco frizzante 0,75 1

Prosecco frizzante 0,1 1

Sprizz (Prosecco mit Aperol, Eiswiirfel und Orangenscheibe)

Hugo (Prosecco mit hausgemachtem Hollerbliitensirup
und frischen Minzblattern)
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Von den Urspriingen ...

Die ersten Bewohner, die sich hier im Mit-
telalter ansiedelten, waren Holzarbeiter.
Sie ,trifteten” die geschlagenen Stimme
tiber den Bach ins Tal. In der Nihe des
Wasserfalls errichteten sie eine Hiitte fiir
ihre anstrengende Arbeit am Berg.

Im Samerbuch heifst es 1543: ,Georg
Schmidt, ain Heisl in der Wasserfalln. Das
,Heisl” ist nicht mit Wissen des Kastners
aufgesetzt.” Somit war dieses ,Heis|” der
erste nachweisbare Schwarzbau auf dem
Samerberg!

Gebaut wurde es aus dem in der Nihe
gewonnenen ,Duftstoa” (Tuffstein). Die-
sem Material und der Tatsache, dass hier
am Ende des 19. Jahrhunderts tiber 30 Jahre lang Bier gebraut wurde, ver-
dankt das Anwesen bis heute seinen Namen. Es war damit eine der héchst
gelegenen Brauereien Deutschlands! 1908 wurde das Haus durch einen
Brand zerstort.

... bis heute

Die Eheleute Matthdus und Anna
Wallner kauften die Brandstitte
und errichteten hier das Gast-
haus. Die anmutige Duftbrgu-
Kapelle neben dem Wirtshaus
wurde ebenfalls von ihnen
erbaut. lhr Sohn, Matthius Wall-
ner, fithrte das Haus mit seiner
Frau Anna weiter. Bis zum Jahr
1997 leitete ihr Sohn Matthius
die Gaststatte. Seine Frau Maria
Wallner ist bis heute die ,gute
Seele” des Duftbrau.

Die langjahrige Tradition —
Viehzucht, Brauereiwesen, Historische Ansichtskarte
Gastronomie und Hausmetzgerei

— spiegelt sich in der urigen Einrichtung des Hauses wider.

2001 Ubergab Maria Wallner den Betrieb an ihren Sohn Markus Wallner
weiter, der das Haus mit seiner Frau Irmi bereits in der 4. Generation fiihrt.
Und mit Matthdus, Lorenz und Ludwig, den drei Buben der beiden, steht
bereits die 5. Generation am Start.

Partner der Wanderhafe Samerberg -

Wanderhofe
Samerberg

Die Wanderhdéfe Samerberg sind ein Zusammenschluss von familiengefiihr-
ten Gastgeber-Betrieben auf dem Samerberg. Dazu zihlen Bauernhdfe,
Ferienhofe, Gasthofe und Hotels, die fiir authentisches Gastgebertum stehen
und Wanderern einen besonderen Service bieten. Der Duftbrau ist Teil des
Zusammenschlusses und gerade fiir wanderfreudige Gaste ein idealer Ort
zum Rasten, Einkehren und GenielSen. Selbstver-

standlich geben wir lhnen auch gerne Insider-

Tipps und Tourenvorschlége aus erster Hand.

Kennen Sie zum Beispiel schon die beiden 3

Runden des ,Landwirtschaftswegs”, eines

hochinteressanten Themenwegs zur

landwirtschaftlichen Tradition am Samerberg?

Mehr Tourenvorschlige finden Sie auf unserer
Website www.duftbraeu.de.

Ubernachtung mit Almhiitten-Flair

Nach einem erlebnisreichen Tag am Samerberg und
in der Umgebung erwarten Sie unsere gemiitlichen,
komfortablen Géstezimmer! Im Duftbrau spiirt man auf
Schritt und Tritt den urigen Alm-Charakter, der das ganze
Haus auszeichnet. Sémtliche Zimmer sind liebevoll und origi-
nell gestaltet — es gibt jede Menge zu entdecken! Die Themen-
zimmer stehen je fiir eine bestimmte Person, die typischerweise
am Stammitisch sitzen kénnte, in den Almzimmern dreht sich alles
um das Wandern, und im Duftbrdu-Stadl geht es ums Thema ,Berge”.
Weitere Bilder sowie alle Preise finden Sie auf unserer neu gestalteten
i Website unter www.duftbraeu.de. Dort kénnen Sie
M\P auch PDFs unseres aktuellen Prospektmaterials mit
Sy vielen weiteren Informationen herunterladen.
Sie mochten lhren Urlaub bei uns planen? Der schnellste und bequemste
Weg zu lhrer Zimmerreservierung ist die Buchungsmaske auf der Website.

Hausgebackenes
Bauernbrot

Das Brot, das wir zu vielen
unserer Brotzeiten und
einigen weiteren Gerichten
reichen, ist hausgemacht:
Duftbrau-Wirtin Irmi Wallner
backt frisches Bauernbrot —
wiirzig und aromatisch, nach
traditionellem Rezept! Gerne
backen wir auf Vorbestellung
einen Laib fir Sie mit! Auf der
Tageskarte und im Duftbriu-
Lad’l finden Sie auRerdem je
nach Saison hausgemachte
Produkte wie Marmeladen,
Sirups und andere Leckereien.

Regionale Produkte

Nicht nur Sie als Gast und Verbraucher wollen wissen, was Sie essen: Auch wir
als Gastronomiebetrieb legen grollen Wert auf gesunde, hochwertige
Lebensmittel und maximale Transparenz. Deswegen achten wir im Einkauf

auf Regionalitdt und vertrauen, wo immer es geht, auf langjéhrige, verlassliche
Partner. Wir kennen die Betriebe und Anbieter personlich — seien es die
Schnapsbrennereien, die Bauern, von denen wir unser Rindfleisch beziehen,
die Rosenheimer Brauerei Fl6tzinger, die Jager, die uns mit Wild versorgen,
oder die Fischzucht Schmidmayer, die uns mit fangfrischen Forellen beliefert.
Lassen Sie sich die regionale Qualitit schmecken!

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. - Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff 2) Konservierungsstoff 3) Antioxidationsmittel
4) Geschmacksverstirker 5) Phosphat 6) Koffein 7) Farbstoff, Antioxidationsmittel, Phosphat, Konservierungsmittel 8) Farbstoff,
Antioxidationsmittel, Koffein, Stiflungsmittel, enthalt eine Phenylalaninquelle 9) Nektar 10) Stflungsmittel




Kinder-Spielplatz

AUDI-AL

Hollo Kinder, habt thr auch keine Lust darauf, beim Essengehen

stull zW sttzen? Muss auch nicht sein: Sowelt es das wetter zulasst,
kennt Ur euch das ganze Jahr doer auf dem gropen Spielplatz, der
Goucl-hlm, tm Pnschluss an unseren Blergarten noch Herzenslust

alwstoben.

208 wurde er new angelegt und um viele Pttroktionen erweltert:
schaukelpferd und schaukelesel, kletterparcours, splelturm mit
Hangebrucke, eine Nestschoukel, und natirlich gaaaoanz
wichtig den neuen Fupballplatz! gonz im Vertrauen:
Der st so cool, doss wir dort auch tnmer mal wieder
Erwachsene leldenschaftlich kicken sehen.
Oder U stattet dem Panoromo-Eselstall einen Besuch olb.
Er lst s0 gebaut, dass thr unsere Esel von der gaudialm super
beobachten konnt. sle heilpen Tonl, Honst, Lilly und Bertho.
seit dem Johr 2020 haben sie auch noch gesellschaft von
den goapn Pnderl, Sissy und Franzi und den Hosen schnuffi,
Dumbo, ilopfer und Rocker bekommen.

und jetzt: Viel spap beim splelen!

Ihre Feier am Samerberg

Ob Hochzeit, Taufe, Geburtstag, Jublidum, Familientreffen, Vereins-
oder Firmenfeier: Der originelle Duftbrau-Stadl ist der perfekten
Veranstaltungsort. Fiir die Bereitstellung des Duftbrau-Stad|
berechnen wir weiterhin keine Raummiete, setzen aber einen
Mindestumsatz an Speisen und Getrénken voraus. Gerne kénnen
Sie im Zusammenhang mit einer Feier unsere Zimmer fur lhre
Giste buchen. Die Verfiigbarkeit der Zimmer und die
Mindestaufenthaltsdauer sind saisonabhangig.

Gerne stimmen wir im Vorfeld alle organisatorischen und gastronomi-
schen Fragen mit hnen ab, und sorgen mit unserem erfahrenen Team
dafiir, dass rundum alles stimmt, und Sie ein gelungenes und stimmungs-
volles Fest feiern konnen! Um die gemeinsame Planung zu erleichtern,
haben wir einen ausfiihrlichen Infoflyer fiir Feiern aller Art vorbereitet.
Sie finden ihn auf unserer neuen Homepage unter www.duftbraeu.de.

Genuss und Freude schenken!

Uberraschen Sie Ihre Freunde, Bekannten und Kollegen doch mal
mit einem Duftbriu-Geschenkgutschein, fiir ein Essen und/oder

einen Aufenthalt im Duftbrau!

Einfach den QR-Code mit dem Handy scannen, den Wunschbetrag

wihlen und den Gutschein zu Hause ausdrucken.

Familie Wallner -

Feiern im Winter und zur Weihnachtszeit

Auch, wenn’s winterlich wird am Samerberg, steht lhnen unser Haus zum Feiern
offen - sei es ein kleines geselliges Beisammensein mit Freunden zum adventlichen
Jahresausklang, oder eine Firmen-, Abteilungs- oder Vereinsfeier im etwas gréReren
Rahmen. Eine Weihnachtsfeier beim Duftbrdu ist immer ein besonderes Erlebnis —
ob im Duftbrau-Stadl fiir gréRere Gesellschaften, der urigen Braustube, in unserem
verglasten Hopfengarten oder im kleineren Kreis in unserer gemiitlichen Alten
Stube. Fur diese Anlédsse haben wir uns auch gastronomisch das eine oder andere
Winter-Schmankerl fiir Sie einfallen lassen. Bitte beachten Sie aber, dass der
Duftbrau im Januar und Februar wegen Betriebsurlaub geschlossen bleibt.

Unsere Flyer mit Meniivorschldgen und alle
Informationen zur Planung lhrer Feier erhalten Sie
unter www.duftbraeu.de.
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Unsere Veranstaltungsriume =%

Der Duftbrau ist nicht nur ein guter Tipp
fur Ausflugler und Urlaubsgéste, sondern
auch ein ganz besonderer Veranstaltungs-
ort: Seine einzigartige Lage sowie drei
originell und liebevoll gestaltete Veranstal-
tungsraume heben ihn wohltuend von der
Masse der Tagungshotels ab. Moderne
Tagungstechnik, WLAN im ganzen Haus
und ein erfahrenes, freundliches Service-
team sorgen dafiir, dass die Veranstaltung
ein nachhaltiger Erfolg wird.

Fir groRere Veranstaltungen eignet sich
der grolRe, ebenerdige Duftbrau-Stadl mit
seiner detailreichen Einrichtung.

Fiir kleinere Gruppen stehen der Pavillon
in unserem Panorama-Biergarten mit
herrlicher Aussicht, sowie der Hopfengar-
ten mit seiner groBen Verglasung zur
Verfuigung.

P
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Willkommen
Zur
Tagung

Liehe Gésts,

wir nehmen standig Verdnderungen vor, die
Ihnen den Aufenthalt beim Duftbrau immer
wieder noch angenehmer gestalten sollen.
Hier eine kleine Ubersicht:

2006/07 Fertigstellung des Duftbrau-Stadls
und der Duftbrau-Alm. Verdoppelung des
Gastronomiebereichs und Hotel-
Erweiterung auf tiber 50 Betten.

2008 Umbau und Renovierung des
Haupthauses. Neugestaltung des
Gastronomiebereichs im Wirtshaus,
Verbesserung des Hotelbereichs.

2009 Einbau modernster Sicherheitstech-
nik, WLAN im ganzen Haus.

2010 Umgestaltung der Stid-West-Terrasse.
Es ist ein traditioneller Biergarten mit
Radlparkplatz, Pavillon und dem
verglasten ,Hopfengarten” entstanden.

2014 Errichtung des Bierlehrpfads am
Samerberg mit 13 Infotafeln.

2014 - 2016 Sukzessive Umgestaltung der
Gastezimmer als originelle Themenzimmer.

2017/18 Neugestaltung und Ausbau des
Spielplatzes ,Gaudi-Alm“ mit Fulballplatz,
neuem Eselstall und weiteren Attraktionen.

2022 Teil-Renovierung der Hotelzimmern
und Ausstattung zu Themenzimmern.

2023 Neugestaltung des gesamten
Biergartenbereich. Errichtung eines grolsen
Segels zur Beschattung.

2025 In Planung: VergroRerung und
Verbesserung des Friihstiicksbereich samt
Brau-Ladl.

Wussten Sie, dass...

... unsere Forellen ausschlieBlich aus Quellwasser
am Samerberg und in S6chtenau stammen?

... unsere Eier von gliicklichen, freilaufenden
Chiemgauer Hiihnern gelegt werden, und auch die
Nudelprodukte aus diesen Eiern hergestellt sind?

... unsere ausgezeichneten Obstbrédnde ausschlieBlich
am Samerberg gebrannt werden?

... die Metzgerei Holnburger in Miesbach, von der
wir Fleisch und die Wurstwaren beziehen, regelmaRig
DLG-pramiert wird?

... unser Wildbret zum gréRten Teil direkt vom Jager
bezogen wird, der das Wild in unseren heimischen
Waldern schief3t?

... wir bei allen anderen Lieferanten auf kurze Wege

und regionale Herkunft achten?

... fiir den Bau des Duftbrau Stadls zwar ca. 5.000 m3
Kalkstein gesprengt werden mussten, aber alles wieder

am Anwesen verbaut und verwendet wurde?

(11 Jahre Duftbréu

Seit 1912 darf sich unsere Familie
Gastgeber vom Duftbrau nennen. Im Jahr
2023 haben wir 111 Jahre Duftbrdu gefeiert!
Anlisslich dieses Jubiliums haben wir
Erlése fir den guten Zweck gesammelt und
an soziale Einrichtungen gespendet.

Schon gesenen, dass

... wir auf Instagram wdéchentlich
spannende Einblicke und Neuigkeiten
rund ums Duftbrau teilen?

Folgen Sie uns doch!

Einfach den QR-Code mit
dem Handy scannen und
den Account abonnieren.
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